






ESTACIONALIDAD

CERTIFICACIONES

VARIEDADES

PRESENTACIÓN DEL PRODUCTO

Es un tipo de mango que se define por 
su pequeño tamaño y su gran 
resistencia después de la recolección, 
lo que hace que sean comunes en el 
mercado. Su exterior es de tono 
amarillo y su pulpa es dulce, baja en 
fibra y acidez, muy jugosa, mantecosa 
y de aroma intenso.

Las cajas son paletizadas y enviadas en 
contenedores 40´Reefer, a 10-12ºC.

MANGO ATAÚLFO
200 – 500 gramos,
entre 10 a 15 cm

Cajas de 4 kilos, existiendo otras presentaciones 
como de 2.5 kilos y otras de 22.7 kilos para fruta 
verde enviada a granel por avión. Pueden ir desde 8 
a 16 mangos por caja.

TIPO DE CARGA
La fruta es empacada en pallets con esquineros y 
divisiones para proteger la fruta adecuadamente 
en el trayecto. Se pueden cargar hasta 5,280 cajas 
de mango por contenedor.

USOS
El mango es consumido principalmente como fruta 
fresca, pero hoy en día se lo utiliza también como 
un ingrediente clave que se adapta a distintas 
cocciones para resaltar sabores en la elaboración 
de postres, bebidas y platillos internacionales.

MANGO ATAÚLFO

MESES DE PRODUCCIÓN
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ALMACENAMIENTO
Y TEMPERATURA

VALOR NUTRICIONAL
COMPONENTES

www.expotradingsa.com

Km 19 vía Duran. Yaguachi - Ecuador

ventas@expotradingsa.com

+593 979913241

VALOR MEDIO

Agua (g)                81.8 

Carbohidratos (g)               16.4 

Fibra (g)                0.7 

Vitamina A (U.I.)               1100 

Proteínas (g)               0.5 

Ácido ascórbico (mg)                  80 

Fósforo (mg)               14 

Calcio (mg)               10 

Hierro (mg)               0.4 

Grasa (mg)               0.1 

Niacina (mg)               0.04 

Tiamina (mg)               0.04 

Riboflavina (mg)               0.07

•P
R

EMIUM•MANGOES
•

P
R

O

D
U C T O  1

0
0

%
  

E
C

U
A T O R I A

N
O



ESTACIONALIDAD

CERTIFICACIONES

PRESENTACIÓN DEL PRODUCTO

Tiene un alto valor nutritivo, es una 
fuente importante de potasio, 
magnesio y fosfato. El potasio del 
plátano es muy bueno para el corazón 
ya que puede ayudar a prevenir la 
hipertensión y los ataques cardíacos.
El alto contenido en vitaminas A, B6 y 
C ayuda mantener la visión, una piel 
saludable y contribuye a fortalecer el 
sistema inmunológico. Tiene además 
un alto contenido en fibra y 
carbohidratos. Cocinado verde es muy 
bueno para los diabéticos puesto que 
contiene un complejo de 
carbohidratos que se libera muy 
lentamente en el tiempo.

TEMPORADA ALTA:
Desde la semana 51 hasta la 14

TEMPORADA BAJA:
Desde la semana 16 hasta la 36

En Ecuador se producen 350-450
cajas aproximadamente de plátano
por hectárea.

7.5c° a 8,00c°
Ventilación (Dentro del contenedor) 25% a 40%

Corte de Fruta 
Mercado Usa y Europa de 9 A 10 Semanas a la 
cosecha.
Largo minimo por dedo: 10 pulgadas (5% 
tolerancia 9,5pulgadas)
Grado maximo y minimo: 58 a 52
Numero de dedos por caja: 65
Empaque plástico: funda al vacío 38 x 36 x 0,008a / 
de (USA-Europa)

TIPO DE CARGA

PLATANO BARRAGANETE

PRODUCCIÓN Y
VOLUMEN DE EXPORTACIÓN

ALMACENAMIENTO
Y TEMPERATURA

 FICHA NUTRICIONAL

www.expotradingsa.com

Km 19 vía Duran. Yaguachi - Ecuador

ventas@expotradingsa.com

+593 979913241
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1 plátano regular (179g).
Calorías: 220
Calorías de Grasa: 5

Valor energético 96,4 kcal
Hidratos de carbono 22,5
Proteínas 1,7

5,2 arbiF
gm094 oisatoP

gm8,7 oiclaC
Magnesio 38,5mg

gm1,95 orofsóF
gm3,0 orreiH
gm1,0 erboC
gm2,0 cniZ

Manganeso 0,1mg
Vitamina C 17,5mg
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Paletizado 1.080 cajas por contenedor
Contenedores de 40” reefer
Cajas de 50lbs



CERTIFICACIONES

.

El banano debe almacenarse por lo menos a 13.2 
grados centígrados.

Calibre: Min. 39 mm Max. 46 mm
Número de dedos por mano: Min. 5 hasta 12 
dedos.
Edad de la fruta: Min. 10 semanas Max. 13 
semanas.
Cajas: Cajas 22XU (18,14 KG netos o 19,45 KG 
netos) 960 o 1080 cajas en cargas paletizadas.
Empaque: Tapa, Fondo, Cartulina y Funda al Vacío. 

Variedad: Banano Cavendish
Clase: "A" Premium.
Tamaño de los dedos: 18 cm 
mínimo

BANANO CAVENDISH

ALMACENAMIENTO
Y TEMPERATURA

www.expotradingsa.com

Km 19 vía Duran. Yaguachi - Ecuador
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+593 979913241

En Ecuador se producen 1,900 cajas de banano por 
hectárea.

Existen registradas 178.461 hectáreas de las cuales 
el 95% se usa para exportación.

PRODUCCIÓN Y
VOLUMEN DE EXPORTACIÓN
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Calibre: Min. 39 mm Max. 47 mm
Número de dedos por mano: 15 mínimo
Edad de la fruta: Min. 10 semanas Max. 13 
semanas.
Cajas: Cajas tipo 208 (13,6 KG Netos) Caja en 
manos 1500 cajas en contenedor al granel
Empaque: Tapa, Fondo, Cartulina exterior, 
Cartulina Interior, Protector entre manos y 
Funda al vacío o Politubo.

 

Gracias a la ubicación geográfica del Ecuador, da 
condiciones climáticas importantes que influye en 
la calidad y sabor de nuestras frutas, lo que hace 
que tenga mayor durabilidad en percha en 
comparación a los demás países productores.
Aporta vitamina A, vitamina C, ácido fólico, 
complejo B, vitamina E y azucares, así como 
importantes minerales como potasio, hierro y 
magnesio. Además de ser nutritiva, favorece la 
digestión, y ayuda a neutralizar la acidez, prevenir 
dolores estomacales y eliminar los excesos de 
líquido del organismo.

ESTACIONALIDAD
TEMPORADA ALTA:
Desde la semana 51 hasta la 14

TEMPORADA BAJA:
Desde la semana 16 hasta la 36

Caja Tipo 22XU (Europa y USA)

Caja Tipo 208 (Asia)
Variedad: Banano Cavendish.
Clase: "A" Premium. Primera 
Clase
Tamaño de los dedos: 18 cm 
mínimo

 FICHA NUTRICIONAL
Valor energético 110,5 kcal
Hidratos de carbono 26,2
Proteínas 1,2

3,2 arbiF
gm434 oisatoP
gm5,21 oiclaC

Magnesio 41,5mg
gm7,83 orofsóF

gm9,0 orreiH
gm3,0 erboC
gm3,0 cniZ

Manganeso 0,7mg
Vitamina C 18,7mg


